Weiwurst-Sandwich mit eingelegtem Gemuse
und siflem Senf

Exerae venis consedi si sinvend igentem liquibus asit utae. Ut dolorem fugit, cones adit autescides nulpa cuptur, odis
cusam, omniminis accabor molore non nusant ut res doluptatur?

® ca. 35 Minuten |

Zubereitung Zutaten fir 2 Portionen
Als erstes die Einmachglaser, Deckel und Gummiringe griindlich spilen und bereitstellen. Fiir 1 Glas mit 280 ml

Das Gemise ggf. schalen und in mdglichst feine Scheiben schneiden oder hobeln. Auf die Fassungsvermagen:
vorbereiteten Glaser aufteilen. Pfeffer- und Senfkorner dazugeben. - 100 g Radieschen oder Salat-
AnschlieBend WeiBweinessig, Wasser, Zucker und Salz aufkochen und kocheln lassen, bis gurke oder rote Zwiebeln
Zucker und Salz sich aufgeldst haben. In die Glaser mit dem Gemiise gieflen und sofort (oder eine Mischung]

die Deckel schlieflen. - 75ml WeiBweinessig

Das eingelegte Gemise braucht nur so lange ziehen, bis es komplett abgekdihlt ist und kann - 75ml Wasser

dann schon gegessen werden. Unangebrochene Glaser halten sich problemlos mehrere - 20g Zucker

Monate, wenn sauber gearbeitet wurde. - 1/2TL Salz

Fur die WeiBwirste einen Topf mit Wasser aufsetzen und zum Kochen bringen. Die Hitze - 1/2TL Pfefferkérner

danach reduzieren, sodass es nicht mehr sprudelt. Die Weiwiirste hineingeben und fiir etwa - 1/2TL Senfkorner

10 Minuten ziehen lassen. Die Wiirste anschlieBend der Lange nach anschneiden und die Haut

abziehen. In die aufgeschnittenen Laugenbrotchen geben und mit StiBem Senf sowie dem AuBlerdem:

eingelegten Gemise servieren. (Die Konstruktion ist tibrigens stabiler, wenn man die Wiirst- - 2 Laugenbrotchen

chen der Lange nach halbiert.) - 4 WeiBBwiirste

- Sifler Senf
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