Krauter-Zitronen-Sirup

® ca. 50 Minuten |

Zubereitung Zutaten
fur 750ml:

Das Wasser mit dem Zucker zum Kochen bringen und rithren, bis der Zucker sich aufgeldst
hat. Die gewaschenen Krauter dazugeben und mit geschlossenem Deckel bei schwacher Hitze  Fiir den Teig:

fir 30 Minuten kdcheln lassen. AnschlieBend vom Herd nehmen. Die Zitronen auspressen und - 1 Bund Zitronenthymian
den Saft dazu gieBen. Durch ein Sieb in eine ausgekochte Flasche fillen. Fir Tee oder Limo- -1 Bund Minze

nade etwa im Verhaltnis 1:4 mit heiBem oder kaltem Wasser aufgief3en. - 1 Bund Basilikum

Tipp: Eiswiirfel mit gefrorenen Krautern als optisches Highlight dazu servieren. - 1 Bund Salbei

- 500 ml Wasser
- 200 g Zucker
- 3-4 Zitronen (ca. 150 ml Saft)
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