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Zubereitung
•  Kirschen waschen, trocken tupfen, entstielen, entsteinen und in einen Gefrier-

beutel geben. 
•  Über Nacht einfrieren.
•  Gefrorene Kirschen mit Ginger Ale, Kirschsirup, Agavendicksaft, Limettensaft 

und Minze in einem Hochleistungsmixer fein pürieren.
•  Kirsch-Daiquiri esslöffelweise in ein Cocktailglas türmen. Mit einer Kirsche und 

einem Minzblättchen garnieren und direkt genießen.

Tipp: Für einen Kirsch-Daiquiri mit Alkohol einfach das Ginger Ale durch Rum 
ersetzen.

Bilder: © Ariane Bille für BVEO

Virgin Frozen 
Kirsch-Daiquiri 

Die alkoholfreie Alternative des Klassikers! 

  

Zutaten für 2 Kirsch-Daiquiri:
	· 300 Kirschen
	· 10 TL Ginger Ale
	· 8 TL Kirschsirup
	· 4 TL Agavendicksaft
	· 5 TL Limettensaft
	· 5 Minzblättchen

NÄHER, FRISCHER, LECKER!
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 vegan    Zubereitungszeit: etwa 10 Min. / Gefrierzeit: etwa 8 Std.   einfach 




