Bellini mit Pfirsich-
Aprikosen-Eiswurfeln

Sommer zum AnstofBen: Pfirsich, Aprikose und feines
Prickeln treffen sich im Glas.

®© Zubereitungszeit: etwa 30 Min. / Kiihlzeit: 9 Std. | vegan | Il mittel

Bilder: © Ariane Bille fiir BVEO

Zubereitung Zutaten fur
8 Eiswiirfel/Glaser:
e Pfirsiche und Aprikosen waschen, halbieren, entkernen und in sehr feine

Scheiben schneiden. - 10 reife Pfirsiche
- 6 reife Aprikosen
e Pfirsich- und Aprikosenscheiben Uberfachernd rundherum in einer Eiswiirfelform - 8 Minzblatter
(pro Eiswiirfel etwa 4,5x3,5 cm) zu Rosen formen. - 240 ml Pfirsichsaft
- 1 EL Zucker
e Mit Saft UbergieBen, Minzblattchen dekorieren und in der Tiefkihltruhe - 1 Flasche gekihlter Prosecco
Uber Nacht kaltstellen. oder Sprudelwasser

» Ubrige Pfirsiche und Aprikosen mit 1 EL Zucker fein piirieren.

e Jeweils 1-2 EL des Piirees in Champagner- oder Sektgldser geben,
Eiswirfel darauf geben und mit Prosecco oder Sprudelwasser ibergieflen
und sofort genieflen.




